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TEMARIO INSPECTOR/A VETERINARIO

MATERIAS COMUNES

1. La Constitucién Espafiola de 1978. Principios generales. Caracteristicas y estructura.
Derechos y deberes fundamentales de los espafioles. Garantia y suspension. La reforma
constitucional.

2. Las Comunidades Auténomas: constitucion y competencias. El Estatuto de
Autonomia para Andalucia: Estructura. Competencias de la Comunidad Auténoma de
Andalucia en materia de organizacion territorial y régimen local.

3. Régimen Local Espaiol. Principios constitucionales y regulacion juridica. Tipologia
de entes locales.

4. El Municipio: Organizacién y competencias. Especial referencia a los municipios de
gran poblacioén.

5. Fuentes del Derecho Administrativo. Tipologia. La Ley y el Reglamento. Otras
fuentes del Derecho Administrativo.

6. El acto administrativo. Concepto. Clases de actos administrativos. Elementos del acto
administrativo. Eficacia y validez de los actos administrativos.

7. Derechos de los ciudadanos en sus relaciones con la Administracion Publica. La
obligacidn de resolver. Régimen juridico del silencio administrativo.

8. El procedimiento administrativo y sus fases: Iniciacién, Ordenacién. Instruccién y
Finalizacion.
0. La Unién Europea: naturaleza y personalidad juridica. Los Tratados constitutivos y

sus modificaciones. Las instituciones de la Unién Europea.

10. Ordenanzas y Reglamentos de las Entidades Locales. Clases. Procedimiento de
elaboracién y aprobacion.

11. Funcionamiento de los 6rganos colegiados locales. Convocatoria y orden del dia.
Requisitos de constitucién. Votaciones. Actas y certificados de acuerdos.

12. Personal al servicio de la Entidad Local: Clases y régimen juridico. Derechos y
deberes del personal al servicio de los Entes Locales. Situaciones administrativas.
Incompatibilidades. Régimen disciplinario.

13. Los contratos del Sector Publico: conceptos y clases. El procedimiento de
adjudicaciéon. Su cumplimiento. La revisién de precios y otras alteraciones contractuales.
Especialidades de las Entidades Locales.

14. El presupuesto de las Entidades Locales. Elaboracién, aprobaciéon y ejecucion
presupuestaria. Su control y fiscalizacién.
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15. La planificacién de la gestion publica: la planificacion estratégica y operativa y su
aplicacion a los gobiernos locales. La gestion de la calidad en las Administraciones Publicas.

16. La transparencia en la actividad publica. Publicidad activa y derecho de acceso a la
informacion publica.

17. La L.O. 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccion de datos personales y garantia de los
derechos digitales: principios de la proteccién de datos. Derechos de las personas.

18. Ley Orgénica 3/2007, de 22 de marzo: el principio de igualdad y la tutela contra la
discriminacion. Politicas publicas para la igualdad: principios generales.

MATERIAS ESPECIFICAS

19. Competencias sanitarias del Estado, Comunidades Auténomas y Entidades Locales en
materia de Salud Publica.

20. Ley general de Sanidad y Ley Andaluza de Salud Publica: derechos y obligaciones.
La Planificacion y coordinacion de la salud publica. La investigacion en Salud Publica.

21. Funciones del veterinario de salud publica a nivel estatal, autonémico y local.
Organismos internacionales relacionados con la veterinaria de salud publica.

22. Seguridad alimentaria: concepto. La responsabilidad de los operadores, consumidores
y poderes publicos en seguridad alimentaria. Legislacién alimentaria europea y espaiola:
tipos de normativa.

23. Registro Sanitario de Establecimientos y Empresas Alimentarias. Base Legal,
justificacion y procedimiento a seguir para su anotacion y registro.

24. Procedimiento de intervencion municipal en la apertura y funcionamiento de
actividades alimentarias en la ciudad de Granada. Tramitacion de Autorizaciones para el
ejercicio de las diferentes actividades de productos alimenticios. La comunicacion previa y la
declaracion responsable. Actividades ocasionales y extraordinarias. Normativa vigente.

25. Principios generales de la legislacién alimentaria: Andlisis de riesgo. Evaluacidn,
gestion y comunicacién del riesgo. Principio de cautela. Trazabilidad alimentaria: conceptos
basicos y medidas aplicativas.

26. El «Paquete de higiene» como marco normativo de la seguridad alimentaria en la
Unioén Europea.

217. El «Paquete de higiene y sus modificaciones y/o actualizaciones» en relacion a los
controles oficiales de los alimentos y productos alimenticios de origen animal y no animal.
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28.  El sistema de Andlisis de Peligros y Puntos de Control Critico (APPCC) en las
empresas alimentarias. Principios. Criterios de flexibilidad para su aplicacion en todas las
situaciones. Legislacion vigente.

29. Higiene de los productos alimenticios. Obligaciones y requisitos higiénicos generales
de los operadores de la empresa alimentaria. Planes General de Higiene. Programas de
prerrequisitos.

30. Controles Oficiales en aplicacion de la normativa europea y nacional en materia de
seguridad alimentaria. El reglamento comunitario sobre controles oficiales: reglamentos
delegados y de ejecucion. Programas comunitarios y nacionales de control oficial.

31. Inspeccion basada en el riesgo. Clasificacion del riesgo. Criterios de aplicacion.
Gestion de la inspeccidn. Auditorias alimentarias

32. Levantamiento de actas. Infracciones y sanciones en materia de defensa del
consumidor y de la produccién agroalimentaria: inspeccién y toma de muestra.

33. Sistemas de autocontrol y de gestion de la calidad alimentaria. Normas internacionales
de calidad y certificacion externa.

34. Procedimientos y requisitos de la certificacion veterinaria oficial para la exportacion
de productos alimenticios. Obligacion y responsabilidad de los exportadores y de los agentes
certificadores

35. Comercio minorista de alimentacion. Normativa vigente. Etiquetado, presentacion y
publicidad de alimentos: Marco legal. Declaraciones de propiedades nutricionales y
alegaciones sanitarias. La venta ambulante de productos alimenticios, regulacion.

36. El andlisis de alimentos: organoléptico, fisico-quimico, microbioldgico y
parasitoldgico. Otras técnicas de andlisis. Normativa.

37. Mataderos. Inspeccion veterinaria en mataderos de Andalucia: controles oficiales
sobre la informacion de la cadena alimentaria, control de la identificacion animal y de la
documentacion de movimiento o traslado, inspeccion ante-mortem. Inspeccién post-mortem,
controles oficiales sobre los SANDACH, controles de los procedimientos operativos de
higiene y plan APPCC, marcado sanitario, registro y comunicacién de los controles; Marco
legal.

38. Normas especificas de higiene en la obtencién y control de las carnes de ungulados
domésticos. Control oficial de triquina en carne: toma de muestras, métodos de deteccion,
interpretacion de resultados, marcado sanitario, planes de contingencia. Programa Nacional
de Vigilancia y Control y Erradicacion de la Encefalopatia Espongiforme de los Pequefos
Rumiantes (Tembladera) en mataderos de Andalucia. Marco legal.
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39. Normas especificas de higiene en la obtencion y control de las carnes de caza de cria y
de caza silvestre. Marco legal.

40. Normas especificas de higiene en la obtencién y control de las carnes de aves de
corral y lagomorfos. Marco legal.

41. Normas especificas de higiene en el control e inspeccién de salas de despiece de
ungulados domésticos, carnes de aves de corral y de lagomorfos. Metodologia.
Diferenciacion de canales y despiece. Marco legal.

42. Normas especificas de higiene en la obtencién y control de las carnes picadas,
preparados de carne y carnes separadas mecdnicamente.

43. Actuaciones y control en la produccién, almacenamiento y comercializacion de carnes
frescas y sus derivados en los establecimientos de comercio al por menor. Normativa vigente.

44. Medidas de higiene y control en la produccién, comercializacién de productos de la
pesca. Especies de mayor interés comercial: identificaciéon. Metodologia e inspeccion.
Normativa vigente.

45. Medidas de higiene y control en la produccion, comercializacion de los moluscos
bivalvos vivos. Control Oficial en depuradoras de moluscos y centros de expedicion.
Metodologia e inspeccion. Normativa vigente.

46. Leche y productos l4cteos: clasificacion y tipos. Procesos tecnolégicos para la
obtencion de los diferentes tipos de leche y productos lacteos. Inspeccion y control.
Requisitos de higiene. Normativa y Plan del Sector Lacteo en Andalucia.

47. Medidas de higiene y control en la produccién, comercializacion de huevos y
ovoproductos. Metodologia e inspeccion. Normativa vigente.

48.  Normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal: grasas animales
fundidas y chicharrones, estomagos, vejigas e intestinos tratados, gelatina, coldgeno,
productos de origen animal refinados. Normativa vigente.

49. Sistematica de control en la inspeccion sanitaria de frutas, y hortalizas Legislacion
aplicable. Metodologia e inspeccién.

50. Hongos y setas comestibles. Condiciones sanitarias para su comercializacion. Riesgos.
Clasificacion. Etiquetados y presentacion. Legislacion aplicable. Metodologia e inspeccion.

51. Sistemdtica de control en la inspeccién sanitaria de grasas y aceites. Legislacion
aplicable. Metodologia e inspeccion.

52. Sistematica de control en la inspeccion sanitaria de harinas y derivados. Productos de
pasteleria, reposteria y panes. Legislacion aplicable. Metodologia e inspeccion
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53.  Preparados para lactantes, de continuacién y de uso médico especial. Legislacién
aplicable. Metodologia e inspeccion.

54. Sistemadtica de control en la inspeccion sanitaria de bebidas refrescantes, vegetales y
bebidas alcohdlicas. Legislacion aplicable. Metodologia e inspeccion.

55. Sistemadtica de control en la inspeccién sanitaria de aceitunas de mesa, conservas y
encurtidos. Legislacion aplicable. Metodologia e inspeccion.

56. Aditivos alimentarios: concepto y clasificacion. Condimentos y alimentos
estimulantes. Normativa.

57. Sistemadtica de control en la inspeccion sanitaria de helados para su elaboracion,
circulacion y comercio. Legislacion aplicable. Metodologia e inspeccion.

58. Sistemdtica de control en la inspeccidn sanitaria de establecimientos de restauracion
colectiva. Las comidas preparadas y catering. Legislacién aplicable. Metodologia e
inspeccion.

59. Técnicas de conservacion de alimentos. Procesos tecnoldgicos. Productos alimenticios
transformados. Control sanitario. Normativa

60. Sistematica de control en la inspeccion sanitaria de caracoles, miel. Legislacion
aplicable. Metodologia e inspeccion.

61. Aguas de consumo humano: Control en el grifo del consumidor del agua de consumo
y en la industria alimentaria; Competencias; Periodicidad; Parametros. Normativa vigente.

62. Aguas de consumo humano: Programa Andaluz; Ambito de Aplicacién;
Responsabilidades y competencias; Vigilancia Sanitaria; Autocontrol.

63. Aguas preparadas envasadas para el consumo humano. Caracteristicas.
Manipulaciones permitidas y prohibidas. Autocontroles. Normativa vigente.

64. La comercializacion de productos agroalimentarios. Mercados en origen y destino.
Mercados mayoristas y minoristas de barrio. Inspeccion y control sanitario. Normativa.

65. Alimentos transgénicos. Alimentos ecoldgicos. Nuevos alimentos. Definicion y tipos.
Normativa.
66. Bases de la seguridad en el control y gestién de los subproductos de origen animal no

destinados al consumo humano. Problematica sanitaria. Legislacion aplicable. Trazabilidad.

67. Control de sustancias que provocan alergias e intolerancias alimentarias. Inspeccién y
control. Legislacion aplicable. Planes de control.
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68.  Complementos alimenticios. Informacién de la comercializacién de productos y
puesta en el mercado. Etiquetado. Marco normativo.

69. Contaminacion bidtica y abidtica de los alimentos: planes de control de peligros
bioldgicos, quimicos y de sustancias que provocan alergias e intolerancias. Normativa.

70. Materiales y objetos destinados a entrar en contacto con los alimentos. Definicion.
Requisitos generales y especiales para los materiales y objetos activos e inteligentes.
Etiquetado y trazabilidad. Plasticos de uso en la industria alimentaria. Declaracion de
conformidad. Marco legal.

71. Contaminantes de los productos alimentarios. Procedimientos comunitarios. Bases
cientificas de los contenidos maximos. Principales sustancias reguladas. Métodos de muestreo
y anadlisis. Legislacion.

72. Criterios microbiologicos aplicables a los productos alimenticios. Bases cientificas de
los criterios de seguridad alimentaria e higiene de procesos. Medidas de actuacion resultados
insatisfactorios. Legislacion.

73. Vigilancia epidemioldgica en Andalucia: Sistema de informacion y Registro.
Toxiinfecciones alimentarias: Estudio de brotes; Sistema de alerta. Investigacion de brotes de
origen alimentario y ambiental con implicaciones en proteccion de la salud. Redes de alerta
alimentaria de &mbito mundial, intracomunitario y nacional. Gestion de crisis y situaciones de
emergencia.

74. Principales zoonosis de transmision alimentaria: Campilobacteriosis. Salmonelosis.
Listeriosis. Triquinosis. Escherichia coliverotoxigénica. Anisakiasis. Botulismo. Yersiniosis.

75. Normativa sobre bienestar animal, proteccion y tenencia responsable de los animales
de compaififa. Ordenanza reguladora de tenencia de animales de compafifa del Ayuntamiento
de Granada.

76. Los animales de compafifa. Problematica sanitaria. Animales potencialmente
peligrosos. Licencia sobre la tenencia de animales potencialmente peligrosos: requisitos.
Normativa vigente.

77. Vigilancia y control de centros veterinarios y centros para el cuidado, cria, guarda y
venta de animales. Normativa vigente.

78. Colonias felinas: método CER y Gestiéon ética de colonias felinas. Problemética
sanitaria e impacto medioambiental. Normativa e instrucciones.

79. Ley de Sanidad Animal. Red Nacional de vigilancia epidemioldgica. Enfermedades de
declaracion obligatoria. Normas sanitarias y zootécnicas para explotaciones porcinas,
avicolas, ovinas, caprinas y equinas.
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80. Nucleos zooldgicos: Tipos. Vigilancia y control sanitario. Normativa.

81. Zoonosis no alimentarias: Concepto y clasificacién, importancia, mecanismos de
contagio, reservorios, métodos de prevencion, lucha y erradicaciéon. Mecanismos generales de
transmision. Reservorios.

82. Brucelosis y Tuberculosis; etiologia, epizootiologia y diagndstico. Politica sanitaria y
medidas de control.

83. Salmonelosis y listeriosis: estudio epizootiolégico y zoondsico. Politica sanitaria y
medidas de control.

84. Rabia, Leishmaniosis y Toxoplasmosis. Etiologia, ciclos de transmision y diagnostico.
Control antirrabico. Legislacion.

85. Psitacosis t Ricketsiosis: estudio epizootiolégico y zoondsico. Medidas de control.

86. Teniasis. Cisticercosis, equinococosis. Estudio epizootioldgico y zoondsico. Politica
sanitaria y medidas de control.

87. Zoonosis emergentes. Actuaciones para su prevencion y control. Plan estratégico
andaluz para el control de enfermedades transmitidas por vectores artropodos con incidencia
la salud. Fiebre del Nilo Occidental.

88. Lucha antivectorial en el municipio de Granada. Control de plagas urbanas con
incidencia en la salud publica. Desinfeccion, desinsectacion y desratizacion. Avifauna
invasora. Legislacion

89. Establecimientos para la venta de piensos animales, medicamentos veterinarios,
articulos y complementos de animales de compaiifa. Control y normativa.

90.  Laboratorios nacionales de referencia. Laboratorios designados para realizar andlisis
de control oficial. Red de laboratorios de seguridad alimentaria. Laboratorios nacionales de
referencia. Laboratorios designados para realizar andlisis de control oficial. Red de
laboratorios de seguridad alimentaria.



